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Fiir die kleine Auszeit vom Alltag Weingut Bernhard Schatzle

Wein und Menu Abend

Sektempfang mit Fingerfood
2022er Pinot Sekt Brut
2020er Pinot Rosé Sekt
%k 3k k
Carpaccio von der Entenbrust mit Feldsalatroschen
Williamsbirnenspalten und Gorgonzola
2023er Weissburgunder Kabinett trocken
2024er Rivaner Kabinett Feinherb
%k 3k k
Gebratener Kabeljau mit Mandel-Kirbiskernkruste
Ravioli und Gemiuseperlen im Hokkaidoslipple
2023er Cuvée Rococo Spatlese trocken
2024er Grauburgunder Kabinett trocken
%k 3k k
Hirschkalbsricken mit Backpflaumen
Blutwurst-Wermut-Jus
Rahmwirsing und Karotten-Kartoffelpliree mit Selleriestroh
2003er Spatburgunder Auslese trocken
2020er Spatburgunder Kirchenacker trocken
%k 3k k
Bierhausles Schokotraum
Schokoladenei, marinierte Blaubeeren
weilRem Schokoladenmousse und Passionsfruchtsorbet
2024er Spatburgunder Rosé Kabinett feinherb
2020er Gewdlrztraminer Auslese EdelsiR
%k 3k 3k
Menupreis Euro 115,00
incl. Sektempfang, Weine, Mineralwasser und Espresso
Anderungen vorbehalten

Verbindliche Reservierungen nehmen wir gerne telefonisch 0761 88300.
per E Mail info@bierhaeusle.de oder auch
personlich an der Rezeption entgegen.

Preise incl. Bedienung und 19 % MwsSt.



